
Para las  panaderías Para los consumidores 
•	 Reduce el desperdicio de masa
•	 Mejora la tolerancia de la masa a 

las condiciones ambientales
•	 Mantiene el volumen a lo largo del 

tiempo

Valor

®

•	 Producto de alta calidad constante 
•	 Mayor volumen y mejor textura 
•	 Experiencia más placentera

Reduce el desperdicio y 
mejora la estabilidad de  
la masa

Stabilize para 
hot cakes



Produce un mayor volumen y una textura más suave
Stabilize para hot cakes

STABILIZE
CONTROL

- 6% - 2%0 hrs

10 hrs

La masa para hot cakes con LEVAIR® 	
Stabilize presentó más tolerancia al tiempo 
tras un período de 10 horas. 

Los resultados mostraron que los hot cakes 
con LEVAIR Stabilize tienen mayor volumen 
y una textura más suave que el control.

Textura 

50% 
más suave que 

el control

0 hrs

10 hrs

Apilamiento de 4 hot cakes
(2 horas de espera antes de hornear)
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Por qué 
Innophos

Soluciones orientadas 
al mercado

Socio de 
confianza

Experiencia 
técnica

Presencia 
mundial

Calidad y 
constancia

Flexibilidad de la 
cadena de suministro 

Contáctenos en www.innophos.com 
Innophos, Inc • 259 Prospect Plains Road • Building A • Cranbury, NJ 08512 
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