LEVAIR

Stabilize para
hot cakes

Reduce el desperdicio y
mejora la estabilidad de
la masa

Valor Para las panaderias

Reduce el desperdicio de masa

Mejora la tolerancia de la masa a
las condiciones ambientales
Mantiene el volumen a lo largo del
tiempo

< Innophos

Para los consumidores

Producto de alta calidad constante
Mayor volumen y mejor textura
Experiencia mas placentera



LEVAIR Stabilize para hot cakes

Produce un mayor volumen y una textura mas suave

Apilamiento de 4 hot cakes

(2 horas de espera antes de hornear)
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La masa para hot cakes con LEVAIR®
Stabilize presentd mas tolerancia al tiempo
tras un periodo de 10 horas.

Los resultados mostraron que los hot cakes

con LEVAIR Stabilize tienen mayor volumen
y una textura mas suave que el control.
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La informacién contenida en este documento se proporciona sin garantia, representacion, incentivo o licencia de ningun tipo, y esta destinada exclusivamente a fines educativos e infor-
mativos entre empresas y no a su divulgacién o difusién a consumidores minoristas ni a terceros. Aunque la informacién proporcionada es, a nuestro leal saber y entender, veraz y exacta,
no garantizamos su exactitud. Los destinatarios son los Unicos responsables de determinar la idoneidad de nuestros productos para cualquier mercado, uso y/o aplicaciéon contemplados
y de garantizar que todos esos usos y aplicaciones (incluido el etiquetado que el cliente haga de sus productos) cumplan con la legislacion aplicable. Queda prohibida la reproduccién total
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